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Inh. Ferdinand Schuler

Apfel-Porree-Suppe

2ELOU

600g Povree, invdivmne Ringe schineider

400g Kautoffeln, inWoufel schneidenv

300g- Apfel (%.B. Rubinette), in Stiicke schneiderv
125 mlApfelwein

11 Gemiisebrihe

frisch geriebene Muskatinussy

Salg, Pfeffer aus der Midle, Zucker

1 Eigellr

Das OU ivv einem Topf erhitzen und die Porreeringe dowvinv anbratem.
Kawtoffeln und Apfel hingufitgen und kurg mitbraten. Mit Apfelweinv
abloschen . Die Brithe zugieflferv und kurg aufkochem lasser.

Beti schwacher Hitgze alles 20 Minuten kéchelw lasser

Dew Topf vom Herd nehwmen und alles piwrieren. Die Suppe mit Muskat,
Salyg; Pfeffer und Zucker abschwmecker.

Das Eigellr ivv einer Tasse verschlagen. Nach und nach 3 -4 EL heifle;
aber nicht meiw kochende Suppe unterridhwen, bis das Eigell- gut
gebunderv ist. Die Legierung in die Suppe eivwihwen. Die Suppe darf
nicht mehw kochen; da das Eigellr sonst gerinnt.
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