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Schweinerowdaden mit
Apfel-Rosinensofse

8 Schweineschnitzel;, 50g Rosineny, 200ml Apfelsaft oder Apfelwein,
1 Kleine Stange Porree; 1 grofie Zwiebel, 2 Apfel (3.B. Boskoop),
1/8 U Genmuisebrihe, Salz und Pfeffer, 2 EL Senf; 3 EL O, 1 EL Mehl

Die Rosinew inApfelsaft oder -weinv einleger

Schwitzel flach kKlopfeny, mit Salg und Pfeffer wirzesv
uwnd, mit Senf bestreichen.

Zwiebel, Apfel und Porree putzen und fein schineider. Porree und
Zwiebel sowie ein Drittel der Apfelstiickchen auf den Rouwlader
verteileny aunfrollen, zustecken und im heiflenw OU runduwm kiéiftig
anbrater.

Die Brihe angiefleny restliche Apfelstiickchen und die Flissigkeit
vow den Rosinew gugeben und 30 bis 40 Min. schumoreny lasser

Rouladen herauwsnehmen und die Sofle mit dem angerivhwter

Mehl binden, mit Salz und Pfeffer abschumecken.
Zuwmv Schluss die Rosinenw ivv die fertige Sofie gebe.
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