q.. _ Inh. Ferdinand Schul
( 4 Pey ) nh. Ferdinand Schuler

2 grofie Apfel; 3.B. Jonagold

Saft vonw Vs Zitrone

400 g gekochtes Rindfleischv (ersatzweise Roastbeef inv Scheiben)
2 Schalotten, geschdlk, gewiurfelt

50 g Butter

1 EL Mehl

150 ml Fleischbridhe

150 g Schlagsahine

60 g frischer geriebener Meerrettichy

1. Apfel infeine Streifew raspeln, mit Zitronensaft betraufeli.
Das gekochte Rindfleischv in 2 wum divne Scheibew schineiden
mit einem Buindel Apfelstreifes fillenw und aufrollen, mit
einem Holgspiefichen feststecke.

2. Schalotterwiurfel in Butter anschwitzen; mit Mehl bestiiunlben

mit Brithe und Sadhwne abldschen und zw einer Bechaumel
(Mehlschwitze) verridhue.

Ca. 5 Minutenw auf kleiner Flamume kocheln lassen.

Die Halfte des Meerrettichsy unter die SofSe ridwen, die
Rollchenw auf der Sofie avwrichten und mit dew restlichen Meevvettichv
bestreuen.
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