i,

Inh. Ferdinand Schuler

Apfel-Méhwen-Suppe

10g Bufter, 1/2TL mildes Currypulver

500g Mohrew inv Scheilen schineider

300g Apfel 3.B. Grawevusteiner, in Sticke schneiderv
400ml Gemuisebrihe, Zucker

Salg und Pfeffer auws der Mihle

Die Butter inveiner Plfonne bei mittlerer Hitze zerlassen. Das Cuvrypulver
dawinv unter Ridwen 1 -2 Minutenw avwdsten bis es duftet. Mothwen-w.
Apfelstiicke zugeben, kurg mitdiuwnsten.

Die Gemiisebrihe gugiefleny;, aufkochen lassenw und 15 Minuten kocheln
lassenv. Davun pirieren und mit Salyg, Pfeffer und Zucker abschimecker.

Fenchel mit Apfel

300g Hahnchenbrustfilet in Streiferv schneiden, 1EL O,

3 Fenchelknollen, 200g Mohwen, 2 Stangewn Staudensellerie; 400g Kawtoffeln
1 grofier Apfel 3.B. Grawvensteiner in Wiwfel schineiden,

200g Porree inv Ringe schneiden, 11 Gemiisebridhe,

Salg wnd Pleffer auns der Mihle

Das Fleischv portionsweise im heifierv OU anbraten. Gemitse und Apfelstiicke
ufilgen, weitere 3 bis 4 Minuter unter Rihwen braten. Die Bridhe gugiefiesv
und bei mittlerer Hitgze ca. 30 Minuten gor kochen. Mit Salg und Pfeffer
abschimecken.
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